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Mitten in Luzern hat die Orea AG einen neuen 
Showroom mit integriertem Franke Cuisirama 
eröffnet. Auf 230 Quadratmetern und zwei 
Stockwerken wird ein exklusives Sortiment der 
Küchenherstellerin präsentiert: Eine Auswahl 
an Küchenlösungen wie Orea X und Orea + , um-
gesetzt in ideenreichen Raumkonzepten. Das 
Franke Cuisirama zeigt die Produktevielfalt aus 
dem Hause Franke: Zu entdecken gibt es hier 
Spülen, Franke- und KWC-Armaturen, Kochfel-
der, Dunstabzugshauben und Backöfen. Dazu 
die passenden Arbeitsplatten aus Edelstahl in 
verschiedenen Oberflächen-Finishes und aus 
Franke Stone. Ein breites Sortiment von der 
puristischen bis hin zur exquisiten Küche. 

OREA-KUECHEN.CH

MITTEN 
IN LUZERN

Geht es um die Entwicklung neuer Küchen und 
deren Ausstattung, sind auch die Food Trends 
ein Parameter, den es zu berücksichtigen gilt. 
Die GDI Studie Nr. 44 zeigt auf, warum Essen 
zum neuen Pop wird. Zum interessanten Inhalt 
ein Auszug aus dem Summary: «Lange Zeit war 
Essen ein klar begrenztes Erlebnis, meist zele-
briert in Ritualen der Gemeinschaft. Das würzi-
ge Abendessen am Familientisch, das duftende 
Curry beim Businesslunch. Natürlich, serviert 
wird beim modernen Durchschnittseuropäer 
nicht mehr Braten und Wurstbrot, sondern kna-
ckiger Salat, Oliven, Käse, Pasta. Und natürlich 
bio, lokal, frisch, naturnah und trotzdem con-
venient. Doch fast immer galt bisher: Essen ist 
ein zeitlich begrenzter sozialer Akt... Der Food 
Trends Report 2017 zeigt: Das ändert sich jetzt. 
Essen hält Einzug in fast alle Bereiche unseres 
Lebens. Essen ist alles und überall! Zwei Trends 
stechen dabei heraus: Essen ist Gesundheit und 
Essen ist High-Tech.» Weiterlesen?

GDI.CH

FOOD TRENDS

Das Exklusiv Studio SieMatic präsentiert seine 
Stilwelten Pure, Urban und Classic an einem 
neuen Ort. Mitte Mai wurde im Schiffbau in Zü-
rich das neue Studio eröffnet. Auf über 300 m2 

lassen sich hier die charakteristischen Küchen- 
und Raumplanungskonzepte des Unternehmens 
erleben. Darunter auch die Neuheiten der Mar-
ke, die an der Eurocucina in Mailand erstmals 
vorgestellt wurden.

SIEMATIC-AM-SCHIFFBAU.CH

UMZUG 
ZUM SCHIFFBAU 
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Von dem Entwurf, der Planung über die Produktion

bis zur Montage alles aus einem Haus. Ausstellung

mit 30 komplett eingerichteten Küchen.

Echtes Schweizer Handwerk
brunner-kuechen.ch

5618 Bettwil
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1  Die bulthaup b2 macht aus Küchen Werkstätten mit grosser Bewegungs-
freiheit und einem einzigartigen Ordnungsprinzip. Sie reduziert die Küche 
auf  drei  Elemente:  Werkbank,  Werkschrank  und  Geräteschrank.  bulthaup  
2  Die  Küchenmischarmatur  Flex  mit  Zugauslauf  liefert  nicht  nur  kaltes 
und warmes, sondern auch kochendes Wasser. Sie ist mit einem extra kinder-
sicheren  Doppel-Drück-Dreh-Bedienknopf  ausgestattet,  der  bei  Berührung 
aufleuchtet. Energie- und wassersparend liefert Flex sofort 100°C kochen-
des Wasser. Dank einer patentierten Hochvakuum-Isolation entspricht der 
Energiebedarf  demjenigen  eines  WLAN-Routers.  In  der  Benutzung  ist  der 
Quooker ca. 15 Mal sparsamer als ein Wasserkocher. Quooker  3 HotSpot 
ist eine Kombination aus Einbaugerät und Armatur. Auf Knopfdruck liefert 
die Armatur sofort 100°C heisses Wasser und spart damit wertvolle Zeit. 
Das  Intelliprotect®-Sicherheitssystem verhindert eine unabsichtliche Betä-
tigung der Kochend-Wasser-Funktion. Es kann unter mehreren Sicherheits-
stufen gewählt werden. Das System ist sehr energieeffizient und praktisch 
wartungsfrei.  Das  Einbaugerät  wird  unsichtbar  im  Unterschrank  platziert, 
die  Spezialarmatur  ersetzt  den  herkömmlichen  Wasserhahn.  Soligna  
4 Arbeitsplatten rücken ins Blickfeld – zum einen, weil immer mehr Zeit für 
Rüsten, Spülen, Vorbereiten aufgewendet wird. Zum anderen, weil deren Ma-
terial und Ausführung ein wichtiger Teil der aktuellen Gestaltungskonzepte 
ist. Edelstahl in der Oberfläche Xrange liegt mit ihrer starken Ausstrahlung 
in jeder Hinsicht genau im Trend. Hauptmerkmal ist eine im Kreuz geschlif-
fene Struktur. Erhältlich ist der 5 mm starke Edelstahl in 2 Ausführungen: 
Xrange Ice mit hartverchromter Beschichtung für eine besonders kratzfeste 
und edle Oberfläche und Xrange Fineline ohne Beschichtung (Bild). Suter  
Inox  5  Orea + formiert sich mit System zur individuellen Küche und da-
rüber hinaus bis in den Wohnbereich. Verschiedene Monolithen fügen sich, 
mit diversen Funktionen ausgerichtet, zusammen. Die mittlere Ebene dieses 
+Elementes bietet die Möglichkeit, Gerichte nach Bedarf warmzuhalten oder 
zu kühlen. Neben Marmor sind weitere Materialien für die Ausführung der 
Orea + Elemente  verfügbar.  Orea  6  Das  Grundmodul:  Die  unter  Ebene 
bleibt  als  beständiges  Fundament  für  den  weiteren  Aufbau  immer  stabil. 
Die  Funktionsebenen  richten sich nach den Bedürfnissen. Wie bei diesem 
Spülzentrum. Verschiedenste Accessoires weiten sie zum perfekten Rüstplatz 
aus. Orea  7 Zur Auswahl ästhetischer und funktionaler Küchenarmaturen, 
auch in Kombination mit Spülen, gehört der intuitiv bedienbare Metris Select 
2-Loch  Einhebelmischer  in  Edelstahl  mit  Ausziehauslauf.  Hansgrohe  
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Office  4.0  bezeichnet  ein  durchdachtes  Tee-
küchenkonzept  mit  offenen  Kommunikations-
zonen  im  Baukastensystem.  Die  Arbeitswelt 
ist  im Umbruch und der Arbeitsplatz  ist nicht 
mehr nur auf einen Standort begrenzt, sondern 
verlagert  sich  auf  andere  Räumlichkeiten  in- 
und  ausserhalb  der  Unternehmung.  Mit  Orea 
connect ist die Küche nicht länger nur ein Pau-
sen- und Mittagsraum – sie verwandelt sich in 
einen  Sitzungsort  und  eine  multifunktionale 
Oase mitten im Unternehmen. Aufgebaut wird 
Orea connect auf einem modularen Baukasten-
system, das aus verschiedenen Kernelementen 
besteht.  Diese  werden  T-förmig  aufgebaut 
und  sind  beidseitig  bespielbar.  Abtrennbaren 
Raumstrukturen  lassen  dabei  Ruhe-  und  Ar-
beitsbereiche entstehen.

OREA.CH

OREA-CONNECT
TEEKÜCHE

Bei  einem  ersten  Ausstellungsbesuch  möchte 
man sich meist einmal ungezwungen umschau-
en, Ideen für die neue Küche sammeln und ei-
nen Eindruck gewinnen. Doch ohne Anleitung 
entdeckt  man  wichtige  Unterschiede  nicht 
und geht achtlos an den spannendsten Dingen 
vorbei.  Genau  da  setzt  Sanitas  Troesch  mit 
Experience  an:  Mithilfe  sinnvoller  Icons  wird 
der Rundgang durch die Küchenausstellung mit 
Informationen gespickt und damit zu einer ganz 
neuen und interessanten Erfahrung, verbunden 
mit spielerischem Entdecken. Premiere hat das 
Konzept im Sanitas Troesch Ausstellungszent-
rum in Biel.

SANITASTROESCH.CH

EXPERIENCE

Die  patentierte  Küchenrückwand  Switchy  ist 
gleichzeitig  ein  Glaswechselrahmen.  Dieser 
schafft die Möglichkeit, den wichtigsten Raum 
der Wohnung immer wieder neu zu gestalten. 
Die neue Küchenrückwand erfüllt eine  smarte 
Doppelfunktion:  Als  Nischenrückwand  ent-
spricht sie den Anforderungen hinsichtlich Hy-
giene und Material; als Wechselrahmen eröff-
net  die  beleuchtete  Küchenwand  einzigartige 
Gestaltungsoptionen. Mit wenigen Handgriffen 
kann das Motiv ausgewechselt und an aktuelle 
Trends  angepasst  werden.  Sujets  finden  sich 
bestimmt auch in der privaten Fotosammlung.

MYLECHNER.DE

SWITCH & WEG
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